Kervelsoep 1,9

Heldere kippensoep

Bloemkoolsoep 1,4,9

Paprikasoep 1,4,9

Knolseldersoep 1,9

Hutsepot 4,9,11

Hutsepot 4,9,11

Hutsepot 4,9,11

Hutsepot 4,9,11

Mixed grill (3 soorten) 4

Hutsepot 4,9,11

Zuiderse Slavink 2.4 Steak 4 Kalfsgebraad 4 Vispannetje
Thijmsaus 2,4 Provencaalse saus Bearnaise 4 Champignonroomsaus 2.4
Seizoensgroenten warm Seizoensgroenten warm Seizoensgroenten warm Seizoensgroenten warm Seizoensgroenten warm
Salad bar Salad bar Salad bar Salad bar Salad bar
Aardappelwedges Gratinaardappel2.4 Krieltjes 1,2 Peterselieaardappel Puree met fijne kruiden1,4
Frietjes Frietjes Frietjes Frietjes Frietjes

De raaltijden worden bereid in een keuken wasr veel ingredinten verwaerkt
andere allergenen nooit uit te sluiten.

De ingredignten van de maaltiiden kunnen bij onvoorziene omstandigheden gewiiziod worder.
Hierdoor zijn sporen van




